
 

 

 

 

 

  

 

 

 

OFERTA OBIADU KONSOLACYJNEGO – STYPY 
 
MENU  (SERWOWANE) 
ZUPA  (podawana w wazach, ok 320-330 ml/os) 
Klasyczny rosół z makaronem domowym, gotowaną marchewką i natką pietruszki 
 
DANIE GŁÓWNE 
(serwowane, łączna gramatura 400-440g/os.)  Jedno danie do wyboru dla wszystkich Gości. 

Kotlet de volaille, ziemniaki z koperkiem, surówka z młodej kapusty 
Schab w sosie własnym, kluski śląskie, buraczki zasmażane na maśle  
 
BUFET Z GORĄCYMI NAPOJAMI  (bez limitu) 

Świeżo parzona kawa, wybór aromatycznych herbat 
 
NAPOJE ZIMNE  (bez limitu) 

Sok pomarańczowy , sok jabłkowy, woda mineralna z cytryną 
 
Menu 65,-/ os. 
Menu dla dzieci wg indywidualnych ustaleń. 
 
MENU PÓŁMISKOWE 

ZUPA  (podawana w wazach, ok 320-330 ml/os) 

Klasyczny rosół z makaronem domowym, gotowaną marchewką i natką pietruszki 
 
DANIE GŁÓWNE 
MIĘSA  (podawane na półmiskach, łączna gramatura 220-250 g/os.) 

Tradycyjny kotlet schabowy 
Kotlet de volaille 
Polędwiczka wieprzowa nadziewana suszonymi pomidorami 
 
DODATKI   (łączna gramatura 200-220 g/os.) 

Ziemniaki z koperkiem 
Kluski śląskie z masłem 
 
WARZYWA    (łączna gramatura 130- 150 g/os.) 

Colesław 
Buraczki z cebulką 
 
BUFET Z GORĄCYMI NAPOJAMI   (bez limitu) 

Świeżo parzona kawa, wybór aromatycznych herbat 
 
NAPOJE ZIMNE   (bez limitu) 

Sok pomarańczowy , sok jabłkowy, woda mineralna z cytryną 
 
Menu 79,-/ os. (Powyżej 19os.) 
Dzieci  do  4 lat bezpłatnie, od 5 do 9 lat 50% ceny. 
 
--------------------------------------------------------------------------------------------------- 

DODATKOWO OFERUJEMY 
BUFET DESEROWY 
Szarlotka 
Sernik z rosą  
15,-/2p. os. 


